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Kem,iri cli Th ctiltrutcl

perkara susah karena
semua bahan mudah
didapatkan.

Namun,
mengola]r soto : '

di Thailand, itu
baru ceiita yang
berbeda. Pasalnya,
tidak semuabumbu
dan bahan yang
dibutuhkan untuk
mengolah soto
bisa didapatkan
denganmudah. .

Setidalr:tya saYa
harus mendatan$lebih
dari satu temPathanYa
untukmendapat jenis
bumbu yang temYata
jarang ataubahkan

WIWIK JUMAKYAH
Mahasiswi Sastra'Arab Universitas
Negeri Malang/sedang menemPun

PPL/KKN di Thailand

buka puasa bagi Para murid
dan guru-guru di tempat saYa
mengajar di NirandonwitYa
School, Narathiwat, Thailand
Selatan, saat Ramadan lalu.

Beberapa burhbu dan

hampir tidakpemah
digunakan dalam mas.akan
Thailand sehari-hari.

Nah, itulah yang saYa
hadapi ketika ketiban samPur
harus memasak soto ayam
Indonesia untuk menu ber-

Beruntung akhimya di
sebuah kedai menyediakan
merica dan ketumbar. Namun
untuk kemiri, pemilik kedai
hanya bisa menggelengkan
kepala tanda tak paham.

Baru setelah saya me-
nunjukkan gamba r kemiri
yang ada di ponselsaya, ia
mengangguk mahfum.

Usai sudah semua bahan
dan rempah ditemukan.
lrrilah kali pertama saya
mengolah soto ayam dalam
iumlahbesar. Dan ketika dihi-

aangkatalh-amdulillah
hidangan yang tersaji
habis tak tersisa dengan
puji.an'aroi makmak
(enak sekali) soto
Kak Wiwik sedap...
Minggu depanboleh
buatlagpya..."

Akhimyla sotoayam
sukses rnenggoyang lidah
Thailand.

(Itttp : / / sumb ay atribunnew s,
coml 201 6 / 0 8 / 04/ seruny a-ber

buru-kemiri-ili-thniland)

SOTO memang sangat
populer di Indonesia. NYaris
hamoir semua daerah di
Indonesia memiliki soto
dengan versi dan citaram
khas masing-masing.

,rilll"#*,:fmt
tidak semua bumtu dan bahan YanB
dibutufrtan untuk mengolah soto bisa
didipatkan dengan mudah di sini".

rempah mudah didaPatkan
karena sengaia ditanam di
sekitar sekolah. Kesulitan
mr,rlai muncul saat merica,
ketumbat, dan kemiri temYata
tidak berhasil saya temukan.

Selainnama Thailand
untuk ketiga remPah tersebut
tak bisa ditemukan, warga'
di Natathiwat juga jarang

memanfaatkannya pada
olahan sehari-hari. Waduh
baeaimana ini?

Diantar seorang kenalan
Thailand, kamiberburu
rempah ke pasar tradisional.
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